
N.B. TUTTI I PREZZI SONO ESPRESSI IN EURO (€)
COPERTO 2,20 €



Dal 2012 coltiviamo un’idea precisa: qualità, ricerca e identità.

Il nostro percorso nasce con Masaniello a San Nicola La Strada e cresce attraverso scelte 
coraggiose e una visione in continua evoluzione.

Nel 2015 nasce Pizzeria Everest, simbolo di crescita e ambizione: un cammino costruito 
giorno dopo giorno, insieme a voi.

Nel 2019 Antonio Mastrobuono e Angelo Lieto raccolgono l’eredità del maestro 
Massimiliano Salvi, portando avanti questa storia con rispetto e passione.

Oggi tutto questo prende una nuova forma: CREW 44.
Un gruppo che condivide valori e un percorso, pronto a sognare ancora più in grande. 
Insieme.

Un’evoluzione naturale di ciò che siamo stati e di ciò che vogliamo diventare: 
benvenuti nella CREW!

LA NOSTRA STORIA



FRITTATINE ARTIGIANALI
BOLOGNESE 

ragù di carne e besciamella 
€ 3,50

PISTACCHIO E MORTADELLA
mortadella, crema di pistacchio e besciamella

€ 4,00

CACIO E PEPE
pecorino e pepe nero

€ 4,00

NERANO
zucchine, provola e parmigiano

€ 4,00

TRIS FRITTATINE
bolognese, pistacchio & mortadella, cacio e pepe

€ 10,00



FRIES AMERICAN

CLASSIC FRIES
patatine fritte croccanti 

€ 4,00

CHEESY BACON FRIES
patatine, cheddar fuso e bacon croccante

€ 5,50 

SWEET BBQ CRUNCH
patatine dolci, salsa BBQ e cipolla croccante

€ 5,50 
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CROCCHÈ
CLASSICO

crocchetta di patate, parmigiano e pepe
€ 3,00

AMERICAN SMASH
crocchetta di patate, cheddar, bacon e carne macinata 

€ 3,50

PHILLY STEAK
crocchetta di patate, manzo, cheddar e cipolla

€ 3,50

BBQ PULLED
crocchetta di patate, pulled pork, cheddar e salsa BBQ

€ 3,50

TRIS CROCCO
i nostri 3 crocchettoni: 

American Smash, Philly Steak, BBQ Pulled
€ 9,00
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KE KATZ
Stracotto di nero casertano, 

coleslaw e provolone affumicato
€ 16,00

NEW YORK PASTRAMI 
pastrami newyorkese, provola, 

cipolla caramellata e salsa pomodoro arrosto
€ 15,00

OLD SCHOOL
salsiccia secca piccante, cicoria ripassata, 

provolone del monaco e patate al forno
€ 15,50

FAT E FURIOUS
Provola di Agerola, pulled pork artigianale, patate al forno, 
melanzane a funghetto, cipolla croccante e salsa cheddar

€ 16,50

THE ITALIAN JOB
Prosciutto crudo, rucola condita, 
mozzarella e pomodorini freschi

€ 16,00

THE MASK
porchetta di Ariccia, polpette di Chianina, 

funghi porcini del monte Terminio,
provola di Agerola, patatine fritte super crunch

€ 17,00

CONSIGLIATE DALLA CREW



PIGGY
Cacio, pere, stracotto di maiale, riduzione di Aglianico 

e bocconcini di parmigiano soffiato
€ 12,50

CRUSC & ROLL
Provola, salame, peperone crusco,

gel di peperone arrosto e formaggio filante
€ 13,50

DON'T CRY
Doppia cottura genovese, chips di carote, 

gocce di fonduta di Parmigiano, polvere di liquirizia
€ 12,50

MISSOURI
fior di latte, crema di mais arrostito, guanciale,

funghi scottati e pannocchie baby
€ 12,50

SAVAGE
salmone gravlax affumicato, rapa rossa, 

semi di sesamo, panna acida ed erba cipollina
€ 15,00

GRANNY (PARMIGIANA)
provola, polpa di melanzana stracciata, fonduta di parmigiano,

polvere di pomodoro e fili di melanzane croccanti
€ 12,50

CONSIGLIATE DALLA CREW



AGGIUNTA DI BOCCONCINO +1,30 €

COUNTRY ROAD
porchetta, patate al forno, 

popcorn di maiale e salsa papaccelle
€ 12,50

MEATBALLS
fior di latte, polpettine di marchigiana, 

crema di pomodoro, pomodorini confit gialli e rossi, 
panko profumato con aglio e origano

€ 13,50

SUPER COPS (CARABINIERA)
fior di latte, salsa di datterino grigliato, olive infornate,

salsiccia pezzente, polvere di prezzemolo e fili di peperoncino
€ 11,50

VEGGY
tofu, verdure saltate in padella 

(melanzane, zucchine, peperoni), polvere di olive
€ 11,00

CRUNCHY
crema di noci, bacon fritto, provola di Agerola,

crocchè artigianale e bocconcini di bufala
€ 12,00

AMERICAN DREAM
fonduta di Parmigiano, pastrami newyorkese, 

provola, patate al forno 
€ 12,50



PIGGY
Cacio, pere, stracotto di maiale, riduzione di Aglianico 

e bocconcini di parmigiano soffiato
€ 12,50

CRUSC & ROLL
Provola, salame, peperone crusco,

gel di peperone arrosto e formaggio filante
€ 13,50

DON'T CRY
Doppia cottura genovese, chips di carote, 

gocce di fonduta di Parmigiano, polvere di liquirizia
€ 12,50

MISSOURI
fior di latte, crema di mais arrostito, guanciale,

funghi scottati e pannocchie baby
€ 12,50

SAVAGE
salmone gravlax affumicato, rapa rossa, 

semi di sesamo, panna acida ed erba cipollina
€ 15,00

GRANNY (PARMIGIANA)
provola, polpa di melanzana stracciata, fonduta di parmigiano,

polvere di pomodoro e fili di melanzane croccanti
€ 12,50

AGGIUNTA DI BOCCONCINO +1,30 €

MARGHERITA
Mozzarella di agerola, Olio evo, Pomodoro

€ 6,00

MARINARA
Pomodoro, aglio, origano, olio

€ 5,00

DIAVOLA
Pomodoro, fiordilatte, spianata piccante

€ 7,50

CAPRICCIOSA
prosciutto cotto arrosto,funghi champion,

olive nere,cuor di carciofo,mozzarella
€ 8,50

BUFALA
Mozzarella di Bufala, Olio evo, Pomodoro

€ 9,00

WURSTEL E PATATINE
wurstel,provola di agerola,patatine super crunch

€ 8,00

QUATTRO FORMAGGI
provola,gorgonzola,hemmental e auricchio

€ 8,50



ACQUA ELECTA 2,6
FERRARELLE 2,6
PEPSI 2,7
MIRINDA 2,7
SPRITE 2,7

KEYCHAIN SCOTCH ALE 5 
(gluten free) 6,4% 33 cl

KEYCHAIN PILS 5 
(gluten free) 5,1% 33 cl

WEIHENSTEPHANER WEISSBIER 6
5,4% 50 cl

BROOKLYN SWIPA 5
4,6% 35,5 cl

WATERLOO DOUBLE 6
6,5% 

WATERLOO PILS  33 cl 3  50 cl 5
4,9% 

FORST 0,0% 5
analcolica 33 cl

BIBITE

BIRRE



BACIO DELLA LUNA PROSECCO DOCG 22 
Valdobbiadene

I PORTALI ROSATO 22
Famiglia Pagano 1968

LE PIETRE FIANO DI AVELLINO DOCG 23 
Famiglia Pagano 1968

PIEDIROSSO CAMPI FLEGREI DOC 24
Mario Portolano

FALANGHINA 18
Masseria S. Apostoli

AGLIANICO 18
Masseria S. Apostoli

MAREA 22
Laboris Catrame

CAOS 22
Laboris Catrame

VINI



PISTACCHIO 4 
CIOCCOLATO 3,5
LATTE E NOCCIOLA 3,5 
CARAMELLO 3,5
MANGO 3,5
FRUTTI DI BOSCO 3,5

TOPPING

OREO + 0,50 
KINDER + 0,50 
LOTUS + 0,50 
PISTACCHIO + 0,50  
FRUTTI ROSSI + 0,50 

GRANELLE
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